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Resumo: Chamados de Robustas Amazbnicos, os cafeeiros cultivados na Amazonia
Ocidental se distinguem por apresentar caracteristicas hibridas entre as variedades botanicas
Conilon e Robusta. Na literatura encontramos informacdes dispersas sobre caracteristicas
agronémicas, fisicas e quimicas deste cafeeiro. Neste sentido, este estudo de reviséo teve
por objetivo realizar levantamento bibliografico sobre as principais caracteristicas
agrondmicas, gquimicas e de qualidade da bebida destas plantas. Trata-se de uma revisao
integrativa, sendo que a escolha do assunto justifica-se pela necessidade de uma sintese que
considere o conhecimento produzido sobre este tema nos ultimos anos. Por meio desta
revisdo foi possivel chegar algumas conclusdes sobre a qualidade da bebida dos robusas
amazonicos, (i) a genética do material plantado e a localidade influenciam nas caracteristicas
dos grédos dos robustas amazénicos cultivados em Rondénia (ii) ndo foram observadas
correlagbes entre o tamanho dos gréos com a qualidade da bebida, (iii) a presenca em
concentracdes elevadas de acido clorogénico e caveol pode ser um fator determinante para
0 aumento da qualidade sensorial, (iv) o beneficiamento e o processamento dos frutos de café
em seu estado cereja é de suma importancia para a obtencdo de um café de qualidade,
elevando a percepcéao de descritores por provadores Q-graders. A identificacdo de compostos
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associados a qualidade da bebida abre a possibilidade de desenvolvimento de marcadores
que podem ser utilizados na selecao de novas plantas. No entanto, também observa-se que
estudos mais aprofundados devem ser realizados para confirmar tais informacdes, pois a
interacdo genotipo x ambiente tem sido observada na expresséo da qualidade da bebida neste
cafeeiro.

Palavras-chave: Café. Caracteristicas fisicas. Propriedades quimicas.

Abstract: Called Amazon Robustas, coffee trees grown in the Western Amazon are
distinguished by presenting hybrid characteristics between the botanical varieties Conilon and
Robusta. In the literature we find scattered information about the agronomic, physical and
chemical characteristics of this coffee tree. In this sense, this review study aimed to carry out
a bibliographical survey on the main agronomic, chemical and drink quality characteristics of
these plants. This is an integrative review, and the choice of subject is justified by the need for
a synthesis that considers the knowledge produced on this topic in recent years. Through this
review it was possible to reach some conclusions about the quality of the Amazon Robusa
drink, (i) the genetics of the planted material and the location influence the characteristics of
the Amazon Robusta grains cultivated in Rondénia (ii) no correlations were observed between
the size of the beans with the quality of the drink, (iii) the presence of high concentrations of
chlorogenic acid and caveol can be a determining factor in increasing the sensorial quality, (iv)
the processing and processing of coffee fruits in their cherry state is of utmost importance for
obtaining quality coffee, increasing the perception of descriptors by Q-graders. The
identification of compounds associated with the quality of the drink opens up the possibility of
developing markers that can be used in the selection of new plants. However, it is also
observed that more in-depth studies must be carried out to confirm such information, as the
genotype x environment interaction has been observed in the expression of the quality of the
drink in this coffee tree.

Keywords: Coffee. Physical characteristics. Chemical properties.

Introducéo

Os frutos do cafeeiro sdo responsaveis por fornecer uma das bebidas mais apreciadas
em todo o mundo, sendo o café cultivado e processado em mais de setenta paises. Dentre
estes destaca-se o Brasil, como o principal exportador de café mundial no ano de 2022, tendo
78% de sua producdo exportada, equivalente a 39,8 milhdes de sacas (sc) beneficiadas,
tendo um decréscimo de exportacéo igual ou superior a a 10,8% no ano de 2023 @,

A area de producdo desta importante cultura no Brasil totaliza aproximadamente 1,8
milhdes de hectares (ha), com uma produtividade de 29 sc/ha. Em Minas Gerais esta
concentrada mais da metade da area plantada, predominando o café arabica, e o Espirito
Santo com a segunda maior area plantada (392,760 hectares), onde predomina os cafeeiros

da espécie Coffea canephora @,
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Ja no estado de Rondbnia a area de producdo € de 60.621 hectares, com uma
produtividade de 50,2 sc/ha, exclusivamente de C. canephora, tendo no ano de 2023 uma
safra com 3,0 milhdes de sacas beneficiadas. Este aumento de producdo é fortemente
impactado pelo ganho de 16,4% na produtividade, entrada de novas areas de producéo e
principalmente pela introdugdo de material genético com maior potencial produtivo .

O café para o estado de Rondénia impulsiona a economia local, servido de fonte de
renda ndo apenas para os produtores, mas também torrefadores, varejistas, forca de trabalho
diversas e/ou outras partes atreladas a produg&o. No ano de 2017 o estado apresentava mais
de 16 mil propriedades que cultivam café, tendo um valor de producao superior a 1,8 milhdes
de reais, no ano de 2022 o valor da produg¢éo aumentou 22,2%, chegando a 2,2 milhdes de
reais @.

Este aumento na quantidade e qualidade nos sistemas produtivos de café no estado é
gracas a introducao de lavouras por propagagao vegetativa e um pacote tecnologico atrelado
(podas, adubagéo, irrigacdo e novos arranjos espaciais), utilizando tecidos vegetativos de
uma planta matriz para regeneracdo de uma nova planta idéntica, técnica esta conhecida
como clonagem. Evidencia-se que cada vez menos os produtores estdo utilizando lavouras
de origem seminiferas, com uso de sementes para regeneracédo de uma nova planta ©®. Sendo
que 90% das lavouras no estado sdo de propagacéao clonal.

A técnica de clonagem por estaquia melhora significativamente o potencial de campo
do cafeeiro de Rondbnia, tornando-o resistente a doencas e aumentando sua produtividade
@, Isto gracas a técnicas voltadas ao melhoramento genético e a identificacdo de
caracteristicas superiores dos genétipos, desenvolvendo variedades clonais e hibridos, sendo
possivel selecionar plantas-matrizes, formando populacdes e melhorando-as por selecdo
recorrente. A base da cafeicultura de Ronddnia apresentam caracteristicas hibridas entre as
variedades botanicas Conilon e Robusta.

Os clones selecionados de forma empirica pelos cafeicultores, juntamente com as
cultivares registradas pela Embrapa, formam hoje o conjunto de materiais genéticos cultivados
no estado ©. Estes apresentam diversidade genética, com caracteristicas fisicas e quimicas
de frutos e gréos distintas. A hipotese levantada por esta pesquisa € de que os cafeeiros de
Rondbnia séo influenciados pelo genétipo e fatores edafoclimaticos, alterando sua
constituicao fisica e quimica dos frutos e gréos, e consequentemente alterando os descritores

de qualidade sensorial da bebida.
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Neste sentido, considerando os aspectos de qualidade do café de Rondénia, este
trabalho teve por objetivo realizar levantamento bibliografico sobre as principais
caracteristicas agrondémicas e quimicas do cafeeiro rondoniense e correlaciona-las com a

qualidade da bebida.

Metodologia

Trata-se de uma revisao de integrativa de literatura, cujo objetivo é realizar uma analise
do conhecimento construido em pesquisas anteriores acerca do tema Robustas Amazdnicos,
possibilitando a sintese e geracbes de novas compreensfes a partir dos resultados
apresentados.

Para a confeccao deste trabalho foram utilizadas as seguintes etapas: identificacdo do
tema, formulacdo da pergunta norteadora, delimitagdo dos descritores e selecdo da base de
dados, estabelecendo critérios de exclusao e inclusdo, busca da amostragem na literatura e
pré-selecdo dos trabalhos; leitura estudos selecionados e por fim a interpretagéo dos dados.

A questéo norteadora que constituiu este trabalho foi: Qual é a correlacéo relatada na
literatura entre caracteristicas fisicas e quimica do café Robustas Amazbnicas com a
qualidade global da bebida café.

As buscas foram realizadas na base de dados (i) Google Académico; (ii) Sciello; (iii)
Scopus, utilizando os seguintes descritores nos idiomas portugues e inglés: Robustas
Amazobnicos, Hibridos Intervarientais de Conilon e Robustas em Rondénia, Coffea Canephora
Produzidos na Amazénia Ocidental, Qualidade do Café Cultivados em Rondonia.

Para os critérios de inclusdo, consideraram-se artigos, teses, dissertacoes,
monografias e documentos publicos disponiveis eletronicamente na integra e relacionados
com o tema da pesquisa, nos idiomas portugués, inglés e espanhol e, indexados nas bases
de dados referidas. Apés a selecdo, o material foi lido na integra e aqueles que néo
obordavam o tema proposto de forma especifica foram excluidos.

Os dados da pesquisa foram organizados e os resultados tabulados em planilha
eletrénica Excel, e apés feito andlise estatistica de correlacdo de Pearson dos dados

quantitativos.
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Resultados e Discussoes

Na secéo | € relatado uma breve histéria da cafeicultura rondoniense, comentando
sobre as caracteristicas dos Robustas Amazbdnicos e como o melhoramente genético
contribuiu para o aumento da produtividade e qualidade da bebida. Na secéo Il tem-se as
caracteristicas fisicas e agronémicas dos Robustas Amazoénicos. Ja a secao lll tras dados
referente as caracteristicas quimicas do cafeeiro de Ronddnia..

Secdo | — Caracteristicas do Coffea Canephora Pierre ex A. Froehner de Ronddnia

No Brasil as espécies de maior producdo comercial sdo popularmente chamadas de
café arabica (Coffea arabica Linnaeu) e de café canéfora, conilon ou robustas (Coffea
canephora Pierre ex A. Froehner). O café arabica é originario das florestas tropicais do
sudoeste da Etidpia, norte do Quénia e sudeste do Suddo, enquanto o canéfora tem sua
origem relatada em regifes equatoriais de baixa altitude e Umida da bacia do Rio Congo,
possuindo ampla distribuicéo geogréfica, ocorrendo em uma faixa ocidental e central tropical
e subtropical do continente africano, da Republica do Guiné e Libéria ao Sudao e Unganda,
com elevada concentragdo de variedades na Republica do Congo. Dentre as diversas
variedades de genotipos desta espécie, as mais comercializadas no Brasil e no mundo € o
Kouillous (Conilon), pertencente ao subgrupo Congolés SG1, amplamente difundido no estado
do Espirito Santo e Bahia e o Robusta, pertencente ao subgrupo Congdles SG2 ©.

O café faz parte do desenvolvimento econdmico e social do Brasil desde 1727, quando
houve a entrada dos gréos desta importante cultura. Inicialmente a propagacdo do cultivo
limitou-se apenas a regido Norte e Nordeste, no entanto, ao longo dos anos foram
estendendo-se para as demais regifes, possibilitando a expansdo urbana por conta da
abertura de estradas e portos para escoamento do grdo. No entanto, somente em 1825, a
producao de café foi consolidada, principalmente nas regiées sudeste e sul, com o cultivo do
C. arabica, sendo que em 1830, era o principal produto brasileiro de exportacdo ¥ e desde
entdo o café brasileiro € comercializado no mercado internacional.

Ja o C. canephora teve sua insercdono Brasil em 1912, através da entrada da
variedade Conilon no Estado do Espirito Santo, tendo um alavanque no plantio apenas na
década de 1960 .
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No estado de Ronddnia, a cafeicultura teve impulso em meados dos anos 60, através
do processo migratério, onde cafeicultores de outras localidades do pais comecaram o cultivo
desta cultura dentro de estado. Inicialmente cultivavam-se cafeeiros da espécie C. ardbica,
mas por conta das condi¢cfes climéticas desfavoraveis para a espécie comegou-se o cultivo
da espécie C. canephora, por apresentar maior rusticidades, produtividade e maturagdo em
clima mais quente e sazonalidade pluviométrica. Em meados de 1990 a EMBRAPA-RO
indicou para cultivo em escala comercial no estado as variedades botanicas Robusta, Conilon
e Guarani, oriundas da Secao Genética do Instituto Agronémico de Campinas (IAC). Sendo o
conjunto de materiais genéticos disponiveis para plantio em Rondonia nos dias atuais ©, que
se propogaram de forma seminal no estado e se hibridaram naturalmente nas lavouras
rondonienses.

A denominacéo variedade botanica se refere a um grupo de individuos de uma mesma
espécie, que evoluiu naturalmente, ao longo de milhares de anos, em uma determinada
condicdo ambiental, e que apresenta caracteristicas proprias e distintas das de outros
individuos da mesma espécie que evoluiram em ambientes diferentes ©.

Os gendtipos de C. canephora cultivados em Rond6nia sao hibridos intervarietais de
Conilon e Robusta, que expressam as melhores caracteristicas destas variedades em
ambiente amazonico, sendo denominadas por este motivo, de plantas hibridas em que
predominam as caracteristicas dos Robustas. A variedade botanica Conilon é caracterizada
por plantas com crescimento arbustivo, floracdo precoce, caules ramificados, folhas
alongadas, tolerancia a seca e maior suscetibilidade para doencas. Ja a variedade botanica
Robusta é caracterizada por ter crescimento ereto, frutos e folhas maiores, maturacao tardia,
menor tolerancia a seca, maior resisténcia a pragas e doencas @9 e bebida de caracteristicas
sensoriais mais complexas.

O cruzamento dessas duas variedades boténicas ocorre naturalmente, gerando
gendtipos que podem apresentar as melhores caracteristicas de cada grupo, tais como a
menor altura e maior resisténcia a seca do Conilon, e o maior tamanho de gréos e resisténcia
a pragas e doencas da variedade botanica Robusta 9,

Uma caracteristica dos C. canephora € sua autoincompatibilidade (Sl), condicao
fisioldégica presente no sistema reprodutivo desta espécie, que naturalmente favorece a
ocorréncia de polinizagbes cruzadas, acarretando em popula¢gdes aldgamas que transmitem
seus alelos as geracdes seguintes e contribuindo para o aumento da diversidade genética .

O conhecimento destas caracteristicas para o cultivo de café clonal no estado favorece os

Rev Cient da Fac Educ e Meio Ambiente: Revista Cientifica da Faculdade de Educacéo e Meio 471
Ambiente - FAEMA, Ariquemes, v. 14, n. 2, p. 466-481, 2023.



REVISTA CIENTIFICA FAEMA
ISSN 2179-4200
DOI: http://dx.doi.org/10.31072

efeitos de polinizacédo © e consequentemente o rendimento e qualidade do grdo de café, pois
o cultivo de plantas clonadas que ndo sao compativeis entre si pode comprometer a eficiéncia
da polinizagéo *2,

Entende-se por café clonal a multiplicacdo de mudas através de propagacéo
assexuada, utilizando principalmente métodos de estaquia. No estado, h& cerca de noventa
viveiristas registrados, sendo estes responsaveis pela producdo e comercializacdo dos
diferentes genotipos de café de Rondoénia ®, utilizando segmentos de brotos ortotropicos
secundarios como propagulos vegetativos que sdo comumente chamados de estacas clonais,
sendo estes retirados de uma planta mée, favorecendo a reprodutividade e caracteristica da
mesma 13,

A difusé@o de novas tecnologias de produgéo atrelado ao melhoramento genético das
variedades cafeeiras fez com que o estado de Rondbnia diminuisse a area plantada nos
altimos 10 anos com um aumento significativo de produtividade (Tabela 1). Tais
transformacgdes na cafeicultura em Rondonia tém colocado o estado em destaque no cenario
produtivo nacional e também internacional. Apesar da reducdo da éarea plantada em
aproximadamente 59% a produtividade cresceu 380,3%.

Tabela 01. Levantamento da area plantada, produtividade e producéo de C. canephora
no estado de Ronddnia

Ano Area plantada Producéo Produtividade
(ha) (mil sacas beneficiadas) (sc/ha)
2013 102.840 1.357,0 13,20
2014 86.004 1.477,3 17,18
2015 87.657 1.723,9 19,67
2016 87.657 1.626,9 18,56
2017 74.255 1.938,2 26,10
2018 63.879 1.978,3 30,97
2019 62.729 2.198,7 35,05
2020 63.569 2.444,9 38,46
2021 63.569 2.338,3 35,6
2022 64.977 2.800,5 43,1
2023 60.621 3.041,4 50,2

Fonte: Companhia Nacional de Abastecimento (2023) (.

Os gendtipos hibridos selecionados e cultivados em Ronddnia sdo conhecidos com
Robustas Amazoénicos, pois possuem caracteristicas distintas do café Conilon cultivado no
Espirito Santo e demais regides do Brasil ¥,

Durante muito tempo, os gréos de café cultivados no estado eram utilizados apenas

para blends com gréos de café arabica. Contudo, mais recentemente, a qualidade da bebida
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deste cafeeiro tem sido apreciada pelas caracteristicas de aroma e sabor, apresentando
nuances de bebida superior, como notas de chocolate, améndoas , frutas vermelhas que € o
caso do BRS2314 classificado como fino especial, boa finalizacdo, madeira, doce, frutado
mas com pequenos off-flavors como o BRS1216 classificado como potencial fino. Como
contraste temos os BRS3210 e 2357, que segundo a literatura sdo classificados como
comercial bom, apresentando notas néo tanto apreciadas pelos Q-graders, tais como cereal,
herbal, seco. Na figura 1 é apresentado todos os descritores sensoriais de alguns cafeeiros
de Rondobnia selecionados pela Embrapa através da nuvem de palavras, apresentando em

destaque os descritores mais utilizados pelos provadores.

Figura 1. Nuvens de palavras constratantes entre quatro cultivares de C. canephora de
Rondonia citados por diferentes provadores Q-graders

PO 8 Y ora adeira .
I'rnll;l\ \(‘l'lll(l‘”l:l\ S(,‘('l(]) _I‘\:]‘.);(‘]lu()) SéCO Amargo  Doce Madeira
4 ; " ! e > -
0l Boa finalizacao
(‘\Flll(i)g/lﬁ)(l:}‘tlg Herbal Ceredl : I"]v'llllll(l() ; \\!ll(‘ll(,h().'l\
kg LU CarameloSsre 7 Eispeciarias - B==8eC0
BRS2314 BRS3210 BRS2357 BRS1216

Fonte: Dos autores (2023).

Essa mundaca na percepcdo de qualidade da bebida dos robustas amazénicos é
gracas a insercao de tecnologias, desde a producéo de mudas atrelada aos fatores genéticos,
passando pela colheita com maior uniformidade com percentual superior de frutos tipo cereja,
beneficiamente e processamento do café em grao.

A introducgédo de lavouras de café contendo plantas hibridas intervariantais de Conilon
e Robustas é um exemplo disso, onde a bebida destes cafeeiros apresentam desde nuances
neutros e suaves a exoticos e frutados, classificando-os como bebida premium, diferentes da
variedade Conilon, que predomina uma bebida neutra classificada como qualidade boa usual.
Os hibridos de Rondbnia asseguram para si os atributos superiores de Fragancia/Aroma e
Sabor pertencentes a variedade Robustas com os nuances neutros da bebida Conilon %, e
como resultado obtem-se uma bebida de qualidade superior, com descritores altamente
favoraveis a bebida especial (Figura 1).

No que se refere ao beneficiamento e processamento dos frutos de café, destacamos

o efeito de despolpamento do fruto juntamente com o processo de fermentag&o induzida na
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qualidade da bebida dos Robustas Amazo6nicos, sendo que o processo fermentativo favorece
a incidéncia de descritores de qualidade sensorial, caracterinzando-as como bebida de
aspectos frutado, doce e caramelo *®, Algumas das nuances positivas encontradas nos cafés
robustas sdo agrupados pelos descritores améndoa, doce, especiarias, frutado, lacteo,
chocolate e floral 47,

Quando comparado o processamento do fruto integro utilizando fermentagcéo por
maceracdo semicarbdnica com o processo via seca, observa-se diferenca nos nuances de
qualidade, sendo que 0 processo via seca os provadores descrevem com maior frequéncia a
bebida como cereal e herbal, descritores estes ndo apreciados pelos Q-graders. Com relagédo
ao processo de beneficiamento, os frutos despolpados e fermentados foram caracterizados
em maior repeticdo nos descritores frutado, doce e condimentos, quando comparado com 0s
frutos integro fermentado 9,

Por conta da presenca destes descritores marcantes de qualidade e a diferenca
genética dos cafés cultivados no estado, em junho de 2021 os cafés produzidos entre os
paralelo 10° e 14° Sul e os meridianos 60° e 64° Oeste, receberam a certificacdo de Indicacéo
Geogréfica (IG), na espécie denominacdo de Origem (DO) do Instituto Nacional da
Propriedade Intelectual (INPI), como café das Matas de Rondénia, que compreende 15

municipios do estado.

Secdo Il — Caracteristicas agrondmicas e fisicas do Coffea Canephora Pierre ex A.
Froehner de Ronddnia

Os Robustas Amazonicos apresentam caracteristicas fisicas de frutos e graos distintas
e consequentemente apresentam nuances de qualidade de bebida Unicos. A qualidade do
café é definida como o conjunto de caracteristicas fisicas, quimicas e sensoriais que induzem
a aceitacdo do produto pelo consumidor, e é influenciada por fatores genéticos, ambientais e
do saber fazer do cafeicultor 7,

A propriedade fisica tamanho dos gréos eleva o valor comercial, sendo que o tipo chato
graudo de peneira média 17 e acima € o principal atributo a ser considerado na formagéo final
do preco da saca pelos compradores, pois grdos com tais caracteristicas aumentam o
interesse dos consumidores. Na literatura ha relatos de desempenho das cultivares
desenvolvidas pela Embrapa que se caracterizam pelo registro individualizado dos clones,

pela natureza hibrida das plantas e pela riqueza de informagfes (Tabela 1). As cultivares
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BRS2336 e BRS3210, por exemplo, se caracterizam por apresentar os maiores tamanhos de
grdos, mensurado pela peneira média. A peneira média se refere ao percentual de grédos
chatos retidos em um conjunto de peneiras de diferentes tamanhos.

Tabela 02. Caracteristicas fisicas e agrondmicas de C. canephora no estado de

Rondonia
Cultivar Qualidade da Peneira Média Indice de Rendimento  Producédo Média
Bebida (%) (sc/ha)
BRS1216 79 pontos 15 27.28 85.45
BRS2299 70 pontos 14 24.09 67.81
BRS2314 80 pontos 14 22.47 68.34
BRS2336 75 pontos 16 23.89 80.71
BRS2357 70 pontos 15 23.92 61.26
BRS3137 70 pontos 14 24.89 66.24
BRS3193 75 pontos 14 24.02 54.27
BRS3210 70 pontos 16 24.15 79.73
BRS3213 75 pontos 15 23.14 76.56
BRS3220 79 pontos 15 26.01 64.3
Média Geral 74.3 pontos 14.8 24.38 70.46

Fonte: Lourenco et al., 2022 18); Teixeira et al., 2020 19),

Quando correlacionados com os dados apresentados na Tabela 02, observa-se baixa
associacdo positiva entre os caracteres peneira média e produtividade. A relacdo entre a
massa dos frutos colhidos e de gréos beneficiados, chamada de rendimento, esta
naturalmente associada com a maior massa de graos, o que poderia explicar essa correlacao.
Mas isso nédo significa necessariamente em uma maior eficiéncia de cultivo, visto que foram
observadas baixas correlagfes entre o rendimento, peneira média e produtividade. De modo
que cada clone tém suas proprias caracteristicas que devem ser consideradas
individualmente.

Na Tabela 02, observa-se que a cultivar BRS1216 apresentou maior rendimento,
peneira média de 15, e produtividade acima da média, das cultivares. Mas quanto olhamos o
BRS3220, que apresenta o segundo melhor indice de rendimento, ele apresenta
produtividade média abaixo da média geral. No entanto, sabe-se que o tamanho do gréo tem
um conteldo genético de forte hereditariedade. Mas que isso pode nao refletir diretamente
como essa material responde aos estimulos do ambiente que podem interferir na

produtividade.
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Também é possivel notar que, nos estudos conhecidos para robustas, o tamanho dos
graos apresentou baixa associagdo com a qualidade da bebida. De maneira geral, o valor
comercial agregado em grdos maiores esta relacionado ao aspecto visual e néao

necessariamente com nuances mais agradaveis e palataveis.

Tabela 03. Correlagdo de Pearson entre caracteres agronémicos, fisicos e sensoriais
do C. canephora no estado de Rondobnia

Qualidade da Peneira indice de Produtividade
Bebida Média Rendimento Média

Qualidade da Bebida 1

Peneira Média -0.05 1

indice de Rendimento 0.21 0.14 1

Produtividade Média 0.16 0.64 0.26 1
Fonte: Dos autores (2023).
Secdo lll - Caracteristicas quimicas do Coffea Canephora Pierre ex A. Froehner de

Rondbnia

Os graos de café sao responsaveis por produzir uma bebida complexa que contém
mais de 1000 compostos, como alcaloides, acgucares, acidos orgéanicos, acidos fendlicos,
lipidios, aminoéacidos e proteinas ©?%. Estes compostos, juntamente com as propriedades
fisicas, impactam diretamente na qualidade do produto final. A composi¢do quimica do gréo
em seu estado “cru” é responsavel pelas caracteristicas qualitativas da bebida, sendo
precursor dos compostos que conferem o sabor e 0 aromado do café apés processo de
torrefagdo, como proteinas de reserva, sacarose, glicidios, polissacarideos complexos,
compostos fendlicos e lipidicos presente no endosperma e entre outros.

Estes constituintes séo diretamente influenciadas pelo desenvolvimento do fruto, onde
ocorrem evolugdes dos tecidos embrionarios até a formacdo da semente/gréo. Essas
modificagBes no fruto sdo afetadas pelos fatores genéticos e ambientais, além dos cuidados
do manejo na agricultura como a adubacéo e controle de pragas e doencas.

Os graos dos Robustas Amaz6nicos apresentam teores de cafeina, trigolina e acido
clorogénico de acordo com o relatado na literatura para C. canephora @Y e diterpenos

elevados ??. Esta informacdes podem ser observadas na Tabela 04 e 05.
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Tabela 04. Caracteristicas quimicas de cultivares de C. canephora do estado de
Rondbnia em g/100g
Cultivar Qualidade da Bebida Cafeina Trigolina CGA Melanoidinas
Potencial para Cafés

Naturais
BRS1216 79 pontos 2.86 0.65 5.19 11.7
BRS2299 70 pontos 2.29 0.74 4.58 12.8
BRS2314 80 pontos 3.09 0.71 6.37 11.9
BRS2336 75 pontos 3.57 0.81 5.32 12.7
BRS2357 70 pontos 2.52 0.6 4.26 16.3
BRS3137 70 pontos 2.46 0.82 5.16 11.3
BRS3193 75 pontos 2.72 0.85 5.48 10.2
BRS3210 70 pontos 2.88 0.84 5.37 11.7
BRS3213 75 pontos 2.68 0.72 5.14 14
BRS3220 79 pontos 2.55 0.85 5.55 14.5
Média Geral 74.3 pontos 2.76 0.75 5.24 12.71

Fonte: Viencz et al., 2023 (23); Teixeira et al., 2020 19,

Tabela 05. Caracteristicas quimicas de clones do C. canephora do estado de Ronddnia

em mg/100g
Clone Qualidade da Bebida Caveol Cafestol 16-OMC
Potencial para Cafés
Naturais
GJ3 76.63 pontos 8.75 263.6 330.5
GJ5 78.92 pontos 15.01 307 288.5
GJ8 76.36 pontos 19.36 323.6 265.5
GJ25 79.01 pontos 32.98 236.3 284
66 75.7 pontos 12.18 262.6 162.6
Média Geral 77.32 17.65 278.62 266.22

Fonte: Francisco et al., 2021 ?2; Dalazen et al., 2020 @7,

Quando correlacionado os dados contidos na Tabela 4, observa-se correlacao positiva
média entre acidos clorogénicos (CGA) com a qualidade da bebida. Entre os demais
parametros ndo foi observada correlagdo. Ja na Tabela 5, é possivel observar correlacdo

positiva baixa com a qualidade da bebida com a presenca do Caveol.
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Tabela 06. Correlacéo de Pearson entre parametros quimicos e sensoriais de
cultivares do C. canephora no estado de Rondbdnia

Cafeina  Trigolina CGA Melanoidinas  Qualidade da Bebida

Cafeina 1

Trigolina 0.11 1

CGA 0.51 0.40 1

Melanoidinas -0.23 -0.50 -0.51 1

Qualidade da Bebida 0.42 -0.04 0.70 -0.11 1

Fonte: Dos autores (2023).

Tabela 07. Correlacéo de Pearson entre parametros quimicos e sensoriais de clones
do C. canephora no estado de Ronddnia

Qualidade da Bebida Caveol Cafestol 16-O-met
Qualidadeda Bebida 1
Caveol 0.61 1
Cafestol -0.15 -0.32 1
16-O-met 0.49 0.09 0.06 1

Fonte: Dos autores (2023).

Por se tratar de um levantamento bibliografico estas associagbes devem ser
interpretadas como um indicativo da relacdo entre as caracteristicas que devem ser melhor
investigadas no planejamento e conducdo dos experimentos. Justamente nesta etapa de
planejamento da pesquisa e melhor entendimento sobre a questéo, esta a importancia de uma
revisdo bibliogréafica estruturada como esta, realizada na interpretacéo destes resultados.

A presenca da correlacdo positiva pela presenca em concentragdes mais elevados do
acido clorogenico e Caveol nos graos torrados e moidos, podem indicar que tais substancias
sdo marcadores quimicos de qualidade para a bebida café para os Robustas Amazoénicos.
Como é o caso do BRS2314 com elevado teor de &cido clorogénico e do clone 25 presente
em sua constituicdo o Caveol em altas concentragdes, quando comparado aos demais
materiais genéticos estudado pelos autores, onde a presenca destas substancias indicam
uma bebida de qualidade superior.

No entanto, sabe-se que a interacdo genétipo x ambiente altera as caracteristicas
agrondmicas das plantas @® e consequentemente suas caracteristicas quimicas, sendo
necessarios mais estudos para compreender esta importante questdo para os cafeeiros

cultivados na Amazonia Ocidental.
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Considerac¢des Finais

Os Robustas Amazonicos sdo cafés que apresentam caracteristicas agrondmicas,
fisicas, quimicas e sensoriais Unicas, isto gracas ao melhoramento genético e melhoria das
praticas de manejo, que contribuiram para que os cafés de Rondbnia granhassem destaque
nacional e internacional. As cultivares desenvolvidas pela Embrapa apresentam uma grande
riqueza de informacgfes. Por exemplo, os clones BRS3210 e BRS2336 que apresentam
peneira meédia superior, ou a BRS1216 com alta produtividade média em campo e indice de
redimento e/ou a BRS2314 com uma qualidade de bebida superior, conhecido como especial
fino. Embora intensivamente cultivados, clones selecionados pelos proprios cafeicultores tém
muitos aspectos desconhecidos, sendo necessarias pesquisas para melhor caracterizar esse
recurso genético,

A qualidade de bebida fez com que os Robustas Amazonicos ganhassem mais espacgo
e agregacdo de valor em mercados consumidores exigentes. Sabe-se que a avaliacéo
sensorial pode junto com marcadores quimicos auxiliar na identificacdo de plantas para
producéo de café especial. Por meio deste estudo bibliogréfico foi possivel observar que tanto
0 material genético como o processamento do fruto do café influenciam nos descritores
gualitativos da analise sensorial. Também, observpu-se uma tendéncia para a associacao
entre 0 acido clorogénico e o caveol como precursores de qualidade da bebida café. No

entanto, mais estudos ainda séo necessarios para confirmar tal informacéo.
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